
CABANE
DE LA

MATZE
Terrasse Panoramique   Cuisine maison

 privatisation soirée   groupe

TOUS LES
MARDIS ET
SAMEDIS

Toute l'équipe de la cabane
vous souhaite la bienvenue

Suivez nous sur - Follow us on - Folgen Sie uns auf

@cabanedelamatze @Cabane De La Matze
www.cabanedelamatze.com

after ski à PARTIR
De 15H00  

nouvel espace à découvrir



Salade Verte / Salade Mêlée
Green salad - Grüner Salat / Mixed salad - Gemischter Salat 

Velouté DU MOMENT 
CREAMY SOUP of the day - Tagessuppe

bouillon de bœuf valaisan
Valais-style beef broth - Walliser Rinderbrühe

Brunoise de légumes, viande séchée
Vegetable brunoise, dried meat
Gemüsebrunoise, Trockenfleisch

gravlax de saumon 
Salmon gravlax - Gravlax-Lachs

Crème aux herbes, pickles de légumes
Herb cream, vegetable pickles
Kräutercreme, Gemüsepickles

Rosbeef (entrée) / Rosbeef avec frites maison (plat)
Roast beef - Roastbeef

Salade verte / Sauce tartare
Green salad / Tartar sauce
Grüner Salat / Tartar-Sauce

Salade de la matze
matze’s salad - Matzesalat

Poireaux snackés, lardons, fromage de l’alpage, échalotes confites, croûtons
Snacked leeks, bacon, alpine cheese, caramelized shallots, croutons
Gebratener Lauch, Speck, Alpenkäse, karamellisierte Schalotten, Croûtons

planche de le matze
Matze plate  -  La Matze-Platte

Jambon sec, saucisson, lard, viande séchée, fromage d’alpage
Dried ham, dried saussage, bacon, dried beef, fromage d’alpage
Luftgetrockneter Schinken, Salami, Speck, Trockenfleisch, froamge d’alpage

planche de viande séchées
dried meat - Walliser Trockenfleisch-Platte

Entrées / Starters / Vorspeisen

plats / main courses / Hauptgerichte

Provenance : Porc (Suisse) / Bœuf (Suisse) 

Filet mignon de Porc  
Pork tenderloin - Schweinefilet

Cuisson basse température, purée de céleri à l’ail confit, légumes de saison, sauce morilles
Slow-cooked, celery purée with confit garlic, seasonal vegetables, morel sauce
Niedrigtemperaturgaren, Selleriepüree mit confiertem Knoblauch, saisonales Gemüse, Morchelsauce

burger du chef
Bœuf Suisse, Gruyère AOP, salade, tomates, oignons rouges, lard, sauce du chef, frites maison
Swiss beef, Gruyère AOP, salad, tomatoes, red onions, bacon, chef's sauce, homemade fries
Schweizer Rindfleisch, Gruyère AOP, Salat, Tomaten, rote Zwiebeln, Speck, Sauce des Chefs, hausgemachte Pommes frites
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Entrecôte de bœuf
Beef ribeye - Rinder-Ribeye

Frites maison, légumes de saison, sauce poivre ou sauce morilles
Homemade fries, seasonal vegetables, pepper sauce or morel sauce
Hausgemachte Pommes frites, saisonales Gemüse, Pfeffersauce oder Morchelsauce

Burger Matze
Steak de butternut pané, Gruyère AOP, salade, oignons rouges, sauce blanche, frites maison
Breaded butternut steak, Gruyère AOP, salad, red onions, white sauce, homemade fries
Paniertes Butternut-Steak, Gruyère AOP, Salat, rote Zwiebeln, weiße Soße, hausgemachte Pommes frites

filet de daurade royale
Sea bream fillet - Doradenfilet

Sauce citron, purée de patates douces, légumes de saison
Lemon sauce, sweet potato purée, seasonal vegetables
Zitronensoße, Süßkartoffelpüree, saisonales Gemüse

Tagliatelles fraîches
fresh tagliatelle - frische Tagliatelle

Sauce tomates ou Sauce champignons
Tomato sauce or Mushroom sauce
Tomatensauce or Champignonsoße

COQUILETTES Façon Bistrot
Bistro-style coquillette pasta - Bistro-Art Coquillette-Nudeln

Crème au fromage d’alpage, jambon, œuf
Alpine cheese cream, ham, egg
Almkäsecreme, Schinken, Ei

Rösti Nature
Plain rösti - naturrösti

Fromage d’alpage, oignons
Alpine cheese, onions
Alpenkäse, Zwiebeln

Rösti Complet 
Rösti complete - komplettes rösti

Fromage d’alpage, oignons, jambon braisé, œuf
Alpine cheese, onions, braised ham, egg
Alpenkäse, Zwiebeln, geschmorter Schinken, Ei

Rösti veggie  
veggie rösti - Gemüse Rösti

Fromage d’alpage, oignons, crème de Tartufata, champignons frais ?
Alpine cheese, onions, Tartufata cream, mushrooms
Alpenkäse, zwiebeln, Tartufata-Creme, frische Pilze

Croûte au fromage d’Alpage
Cheese crust - Käsekruste

Croûte complète au fromage d’alpage
Complete crust - komplette kruste

fondue au fromage ferme la vernettaz (min. 2 pers.)
Cheese fondue from La Vernettaz farm - Käsefondue von der Vernettaz-Farm

Provenance : Entrecôte (voir ardoise) / Daurade (Grèce) 
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Tarte du jour
Pie of the day - Tarte des Tages

Moelleux au chocolat
Cœur coulant, chantilly, glace vanille
Molten center, whipped cream, vanilla ice cream
Flüssiger Kern, Schlagsahne, Vanilleeis

sablé breton aux pommes caramélisées
Breton shortbread with caramelized apples - Bretonischer Mürbeteig mit karamellisierten Äpfeln

Café gourmand
Gourmet coffee - Gourmethaferl

glaces (demandez la carte des glaces)
Ice cream (ask for the ice cream menu) - Eis (fragen Sie nach der Eiskarte)

Sur demande, notre équipe vous donnera volontiers des informations sur les allergènes
Please inform our staff in case allergies

Bitte informieren Sie unser Personal im Falle von Allergien

desserts - Nachspeisen

MENU Enfant - Children’s menu - Kinderkarte 
Sirop 2dl + plat + glace - Syrup 2dl + main course + ice cream- Sirup 2dl + hauptgericht + Eis

moins de 12ans - under 12 - Unter 12 Jahren

saucisse de veau frites, légumes
Veal sausages with vegetables, homemade fries  - Kalbswürstchen mit Gemüse, hausgemachte Pommes frites,

mini rösti nature

Tagliatelles fraîches sauce tomates ou sauce champignons
Fresh tagliatelle with tomato sauce or mushroom sauce - Frische Tagliatelle mit Tomatensauce oder Pilzsauce

coquillette façon bistrot 
Bistro-style coquillette pasta - Coquillette-Nudeln nach Bistro-Art
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découvrez nos shots gourmands pour un dessert à boire
Discover our gourmet shots for a drinkable dessert

Entdecken Sie unsere Gourmet-Shots für ein Dessert zum Trinken

tarte AU CITRON 
Lemon tart

Zitronentarte

MADELEINE 

Forêt NOIRE 
Chocolate cherry cake 

Schokoladen-Kirschkuchen

TARTE AUX POIRES
Pear tart

Birnentarte
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