
Salade Verte
Green salad - Grüner Salat

Salade mêlée
Mixed salad - Gemischter Salat 

TArtare de bar 
sea bass tartare - Barsch-Tartar
Oignons rouges, citron vert, coriandre, gingembre, sauce soja
Red oignons, lime, coriander, ginger, soy sauce
Rote Zwiebeln, Limette, Koriander, Ingwer, Sojasauce 

Burrata Crémeuse
creamy burrata - cremige burrata
Tomates, basilic, ail, olives Kalamata
Tomatoes, basil, garlic, Kalamata olives
Tomaten, Basilikum, Knoblauch, Kalamata-Oliven 

Salade de la matze 
matze’s salad - Matzesalat
Effiloché de porc mariné, poivrons pickles, oignons rouges, tomates, cheddar, croûtons
Pulled pork, pickled pepper strips, red onions, tomatoes, cheddar, croutons
Pulled Pork, eingelegte Paprikastreifen, rote Zwiebeln, Tomaten, Cheddar, Croutons

planche valaisanne
valais plate - Walliser Platte
Jambon sec, saucisson, lard cru, viande séchée, fromage raclette (ferme Vernettaz) 
Cured ham, sausage, raw bacon, dried meat, raclette cheese (Vernettaz farm)
Rohschinken, Wurst, roher Speck, Trockenfleisch, Raclettekäse (Vernettaz Hof)

planche de viande séchées du valais
dried meat - Walliser Trockenfleisch-Platte

plats froids - Cold dish - Kaltes Gericht
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Petit / Grand

MENU Enfant - Children’s menu - Kinderkarte 
Sirop 2dl + plat + glace - Syrup 2dl + main course + ice cream- Sirup 2dl + hauptgericht + Eis

moins de 12ans - under 12 - Unter 12 Jahren

saucisse de veau Frites
Veal sausage with fries - Kalbswurst mit Pommes

mini rösti nature

Tagliatelles fraîches sauce tomates
Fresh tagliatelle with tomato sauce - Frische Tagliatelle mit Tomatensauce
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Sur demande, notre équipe vous donnera volontiers des informations sur les allergènes
Please inform our staff in case allergies

Bitte informieren Sie unser Personal im Falle von Allergien



burger de la cabane
Haché de bœuf, Gruyère AOP, lard, tomates, salade, oignons rouges, mayonnaise au basilic
Beef, Gruyère AOP cheese, bacon, tomatoes, lettuce, red onions, basil mayonnaise
Rindfleisch, Gruyère AOP Käse, Speck, Tomaten, Salat, rote Zwiebeln, Basilikum-Mayonnaise

pulled burger
Effiloché de porc mariné, Cheddar, oignons frits, tomates fraiches, jalapeños
Marinated pulled pork, Cheddar cheese, fried onions, fresh tomatoes, jalapeños
Mariniertes gezupftes Schweinefleisch, Cheddar-Käse, gebratene Zwiebeln, frische Tomaten, Jalapeños

Rösti Nature 
Plain rösti - naturrösti
Fromage de l’alpage, oignons caramélisés
Alpine cheese, caramelized onions
Alpenkäse, Karamellisierte Zwiebeln

Rösti Complet 
Rösti complete - komplettes rösti
Fromage de l’alpage, oignons caramélisés, jambon braisé, œuf
Alpine cheese, caramelized onions, braised ham, egg
Alpenkäse, Karamellisierte Zwiebeln, geschmorter Schinken, Ei

Rösti veggie 
veggie rösti - Gemüse Rösti
Fromage de l’alpage, oignons caramélisés, crème Tartufata
Alpine cheese, caramelized onions, Tartufata cream
Alpenkäse, Karamellisierte zwiebeln, Tartufata-Creme

Croûte au fromage de l’Alpage
Cheese crust - Käsekruste

Croûte complète au fromage de l’alpage
Complete crust - komplette kruste

fondue au fromage ferme la vernettaz (min. 2 pers.)
Cheese fondue from La Vernettaz farm - Käsefondue von der Vernettaz-Farm
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plats chauds - hot dish - warmes Gericht
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desserts - Nachspeisen

Tarte du moment
Pie of the day - Tarte des Tages

Moelleux au chocolat
Cœur coulant, glace vanille
Molten chocolate cake with vanilla ice cream
Schokoladen-Lava-Kuchen mit Vanilleeis

glaces (demandez la carte des glaces)
Ice cream (ask for the ice cream menu) - Eis (fragen Sie nach der Eiskarte)

11

14

4

Provenance : Porc (Suisse) / Bœuf (Suisse) / Bar (Espagne)


